
 
 
 
 
 

                                                           
 
                                                                                                                  
 

 

 
                                                                                   

Menús de Grupo 

Mínimo 2 personas 
 

2025/2026 
 
 
 

PARA CONSULTAS Y RESERVAS PUEDE PONERSE EN CONTACTO 
CON NOSOTROS LLAMANDO A: 

 

Teléfono: 968 50 77 47 
WhatsApp: 669 33 78 69 

 
 
 
 
 

Todos nuestros menús se adaptan a cualquier 
alergia o intolerancia alimentaria. 

 

    

  
  



 
 
 
 
 

 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte 
 

PRIMEROS A COMPARTIR 
 

CROQUETAS MARQUESITA TRES SABORES 
 

ENSALADA DE FRUTOS SECOS, MEMBRILLO CRUJIENTE DE JAMÓN Y TEJA DE PARMESANO 
 

BERENJENAS CON PESTO ITALIANO, TOMATE POCHADO Y PARMESANO 
 

 
SEGUNDO A ELEGIR 

 
BACALAO 

(CON CEBOLLA Y PIÑONES, O CON TOMATE FRITO O 
CON CEBOLLA CARAMELIZADA) 

 
SALMÓN CON CREMA DE IDIAZABAL 

 
LUBINA A LA PLANCHA  

 
CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO ALNO TINTO 

 
ENTRECOT DE TERNERA  

 
CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE CON SALSA DE SETAS 

 
RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS 

  
CALDERO CON MUJOL  

 

 
POSTRE A ELEGIR 

 
LECHE FRITA 

 
PAN DE CALATRAVA  

 
ARROZ CON LECHE 

 
CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO O BLANCO 

 
HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE 

 
HOJALDRE CON VAINILLA Y TOFFE 

 
HELADO O SORBETE. 

 

 
BEBIDA INCLUIDA 

 
REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 

 
CARRAMIMBRE -D.O. RIBERA DEL DUERO 

 
MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O. RUEDA 

 
 

CAFÉ Y PASTAS 
 
 
 

PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 

39,50€ 
 

MENÚ CHAMONIX 
  



 
 
 
 
 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte. 

 
PRIMEROS A COMPARTIR 

 
CROQUETAS MARQUESITA DOS SABORES 

 
ENSALADA DE FRUTOS SECOS, MEMBRILLO CRUJIENTE DE JAMÓN Y TEJA DE PARMESANO 

 
TARTAR DE SALMÓN AHUMADO Y AGUACATE CON WAKAME 

 
HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO 

 
 

SEGUNDO A ELEGIR 
 

BACALAO 
(CON CEBOLLA Y PIÑONES, O CON TOMATE FRITO O 

CON CEBOLLA CARAMELIZADA) 

 
SALMÓN CON CREMA DE IDIAZABAL 

 
LUBINA A LA PLANCHA 

 
CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO AL VINO TINTO 

 
ENTRECOT DE TERNERA 

 
CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE CON SALSA DE SETAS 

 
RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS 

 
CALDERO CON MUJOL 

 

 
POSTRE A ELEGIR 

 
LECHE FRITA 

 
PAN DE CALATRAVA 

 
ARROZ CON LECHE 

 
CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO O BLANCO 

 
HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE O VAINILLA Y TOFFE 

 
HELADO O SORBETE 

 

 
BEBIDA INCLUIDA 

 
REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 

 
CARRAMIMBRE -D.O. RIBERA DEL DUERO 

 
MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O. RUEDA 

 

 
CAFÉ Y PASTAS 

 
 
 

PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 

42,50 € 
 
 

 

MENÚ GRAN BAR 
 

 

  



 
 
 
 
 

 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte. 

 
PRIMEROS A COMPARTIR 

 
FOIE DE CANARD AL ARMAGNAC 

 
TARTAR VEGETAL DE AGUACATE TOMATE Y MANGO 

 
CROQUETAS DE JAMÓN Y BACALAO 

 
REVUELTO DE BOLETUS CON CREMA DE BOLETUS Y TRUFA 

 
 

SEGUNDO A ELEGIR 
 

CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE 
 

BACALAO 
(CON CEBOLLA Y PIÑONES, O CON TOMATE FRITO O 

CON CEBOLLA CARAMELIZADA) 

 
 TARTAR DE SALMÓN  

 
MAGRET DE PATO CON SALSA DE GROSELLAS 

 
LUBINA A LA ESPALDA 

 
CARRILLERA DE TERNERA AL VINO TINTO 

 
RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS 

  
CALDERO CON MUJOL  

 
 

POSTRE A ELEGIR 
 

MILHOJA DE CREMA 
  

TARTA DE QUESO 
 

LECHE FRITA 
 

PAN DE CALATRAVA 
 

CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATENEGRO O BLANCO 
 

HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE O VAINILLA Y TOFFE 
 

HELADO O SORBETE 
 
 

BEBIDA INCLUIDA 
 

REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 
 

VINO SEMIDULCE PARA EL FOIE 
 

VILANO -D.O. RIBERA DEL DUERO 
 

MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O. RUEDA 
 
 

CAFÉ Y PASTAS 
 
 

 
PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 

 

45,50 € 
 
 

MENÚ LA PATATERA 
 
 

  



 
 
 
 
 

 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte. 

 
PRIMEROS A COMPARTIR 

 
FOIE DE CANARD AL ARMAGNAC CON MERMELADA DE VIOLETA Y JAMÓN DE PATO 

 
LANGOSTINOS CRUJIENTES AROMATIZADOS CON SOJA 

 
ENSALADA DE BURRATA CON FRUTAS Y COULIS DE MANGO 

 
BERENJENAS CON PESTO ITALIANO, TOMATE POCHADO Y PARMESANO 

 
 

SEGUNDO A ELEGIR 
 

CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE 
 

CARRILLERA DE TERNERA AL VINO TINTO 
 

 ENTRECOT DE TERNERA 
 

RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS 
 

CALDERO CON MUJOL 
 

TARTAR DE ATÚN ROJO 
 

BACALAO 
(CON CEBOLLA Y PIÑONES, O CON TOMATE FRITO O 

CON CEBOLLA CARAMELIZADA. O QUESO IDIAZABAL) 

  
LUBINA A LA PLANCHA  

 
 

POSTRE A ELEGIR 
 

MILHOJA DE CREMA 
  

TARTA DE QUESO 
 

LECHE FRITA 
 

PAN DE CALATRAVA 
 

CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATENEGRO O BLANCO 
 

HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE O VAINILLA Y TOFFE 
 

HELADO O SORBETE 
 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 
  

VIÑA GALTEA -D. O CAMPO DE CARTAGENA 
 

CARRAMIMBRE -D.O. RIBERA DEL DUERO 
 

MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O. RUEDA 
 

 
CAFÉ Y PASTAS 

 
 
 
 

PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 

47,50 € 
 
 

MENÚ LA CARTAGENERA 



 
 
 
 
 

 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte. 

 
TODOS LOS PLATOS A COMPARTIR 

 
MARIPURIS DE ENSALADILLA RUSA 

 
 

FOIE DE CANARD AL ARMAGNAC CON MERMELADA DE VIOLETA Y JAMÓN DE PATO 
 
 

LANGOSTINOS CRUJIENTES AROMATIZADOS CON SOJA 
 
 

TARTAR VEGETAL DE AGUACATE TOMATE Y MANGO 
 

 
CANELONES DE CONFIT DE PATO Y FOIE CON SALSA DE SETAS 

 

 
TARTAR DE ATÚN ROJO 

 
HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO 

 
CACHOPO DE TERNERA GALLEGA JAMÓN Y QUESO 

 
 

POSTRE A ELEGIR 
 

MILHOJA DE CREMA 
  

TARTA DE QUESO 
 

LECHE FRITA 
 

ARROZ CON LECHE 
 

PAN DE CALATRAVA 
 

CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATENEGRO O BLANCO 
 

HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE O VAINILLA Y TOFFE 
 

HELADO O SORBETE 
 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 
  

VIÑO SEMIDULCE PARA ACOMPANAR EL FOIE 
 

CARRAMIMBRE -D.O. RIBERA DEL DUERO 
 

MONASTERIO DE PALAZUELOS- D.O. RUEDA 
 
 

CAFÉ Y PASTAS 
 
 

 
 
 

PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 
 

49,50 € 
 
 

MENÚ LÚCIA 
(PLATOS AL CENTRO)  



 
 
 
 
 

 

Las bebidas anteriores y posteriores a la comida se facturarán aparte. 

 
PRIMEROS A COMPARTIR 

 
TARTAR VEGETAL DE AGUACATE, TOMATE Y MANGO  

 
FOIE DE CANARD AL ARMAGNAC 

 
ALCACHOFA CON ESPINACAS, PINONES TOSTADOS Y CREMITA DE PATATA 

 
BOLETUS SALTEADOS CON HUEVO, CREMA DE BOLETUS Y TRUFA 

 
 

SEGUNDO A ELEGIR 
 

SOLOMILLO DE TERNERA 
 

CARRILLERA DE TERNERA AL VINO TINTO 
 

ENTRECOT DE TERNERA  
 

RISOTTO DE VERDURAS Y SETAS 
  

CALDERO CON MUJOL  
 

TARTAR DE ATÚN  
 

BACALAO 
(CON CEBOLLA Y PIÑONES, O CON TOMATE FRITO O 

CON CEBOLLA CARAMELIZADA. O QUESO IDIAZABAL) 
 

LUBINA A LA PLANCHA  
 

 

POSTRE A ELEGIR 
 

MILHOJA DE CREMA 

TARTA DE QUESO 

ARROZ CON LECHE 

LECHE FRITA 

PAN DE CALATRAVA  

CORAZÓN DE MOUSSE DE CHOCOLATE NEGRO O BLANCO 

HOJALDRE CON LIMÓN Y CHOCOLATE 

 HOJALDRE CON VAINILLA Y TOFFE 

HELADO O SORBETE. 

 

BEBIDA INCLUIDA 
 

REFRESCOS, CERVEZAS DE BARRIL Y AGUA SIN GAS 
  

VIÑO DULCE PARA ACOMPANAR EL FOIE 
 

RAMÓN BILBAO TINTO-D.O. RIOJA 
 

RAMÓN BILBAO BLANCO- D.O. RUEDA 
 
 

CAFÉ Y PASTAS 

 
 

 
PRECIO MENÚ POR PERSONA (IVA INCLUIDO) 

 

57,50 € 
 
 

MENÚ SIBELIUS  


